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Suppen

Pfannkuchen-Streifen
in Kalbstafelspitzbouillon mit Wurzelgemuse
.50

Leberknédel
in Kalbstafelspitzbouillon mit Wurzelgemuse
.50

Brotzeit & Salat

Miinchner Wurstsalat
mit Paprika und roten Zwiebeln
9.90

Schweizer Wurstsalat
mit Paprika, roten Zwiebeln und Tilsiter Kase
11.90

Obazda
mit Hausbrot und roten Zwiebeln

Rindertartar
vom bayrischen Farsenfilet, handgeschnitten
nach Spieglwirt Art mit Hausbrot
18.50

Vitaminsalat
Saisonale Mischsalate,Paprika,Karotten,
Gurke, Kirschtomaten an hausgemachtem Senfdressing
mit Sprossen und gerdsteten Kernen

klein 5.00
groR 7.50

mit Rinderlende 19.50

mit Backhendl ~ 18.50

Wirstl

WeiBwurst
Stuck 2.90

Breze
1.50

Wiener mit Hausbrot
1 Paar 5.50
2 Paar 10.50
Nirnberger Bratwiirstel
auf Sauerkraut

6 Stiick 9.90
9 Stiick 12.50

Kinderkarte

Kinder Schweinebraten mit Kartoffelknédel und Sauce
9.50

Kinder Schnitzel Wiener Art mit Steak Fries
9.50

Kinderkasespatzle
9.50

Steak Fries mit Ketchup und Mayonnaise
4.50

Kartoffelknodel mit Sauce
450

Augustiner Spieglwirt
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Schmankerl

Ofenfrischer Schweinebraten
aus der Schulter mit reschem Krusterl,
Augustiner Dunkelbiersole,
Kartoffelknddel und Speckkrautsalat
14.50

Moosacher Burger
220g Black Angus
Cheddarkéase, Salat, Tomate, rote Zwiebel, Gewirzgurke,
mit hausgemachter SolRe dazu Steak Fries

Wiener Backhendl
aus der Keule ausgelést
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat,
Sauce Tartar und frittierter Petersilie
18.50

Zwiebelrostbraten
vom bayrischen Farsen Roastbeef ca. 200 g
resche Bratkartoffeln, frische Réstzwiebeln und Speckbohnen
an Rotweinjus
24.00

Steirisches Schnitzel
aus dem Schweinerticken mit Kirbiskernpanade,
mit Kartoffel-Rucola Salat und
steirischem Kdirbiskern Ol

Schnitzel Wiener Art
mit Pommes Frittes
und kleinem gemischtem Salat
15.90

Bauernente vom Lugederhof
im eigenen Saft
dazu Kartoffelknodel und Apfelblaukraut
114 16,30
1/2 23,60

Saures Lungerl
mit Semmelknddel
9.50

Kasespitzle
mit frischen Réstzwiebeln und gemischtem Salat
14.50

Hausgemachte Kalbsfleischpflanzerl
dazu Kartoffel-Gurkensalat
13.50

Tagliatelle
in Schwammerl-Rahm
11.90

Dessert

Hausgemachter Topfenstrudel
mit Vanilleis
9.50

2 Stk. Apfelkiucherl im Bierteig gebacken
mit Bourbon Vanilleeis und frische Beeren
9.50

Gemischter Eisbecher
Bourbon Vanilleeis, Schokoladeneis, Erdbeereis,
mit frische Beeren und Sahne
8.50

Unsere Service-Mitarbeiter geben lhnen gerne Auskunft zu
Zusatzstoffen, Allergenen & Lebensmittelunvertraglichkeiten



